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嘉義縣 108 學年度食農教育《口面庄的應菜味》教學成果  

 

教學活動照片 

  

引起動機:展示炊具與食材 食材洗滌 

  
食材整理 料理剪刀的妙用:切菜不用菜刀 

    

料理剪刀的妙用:木耳的切工               動手川燙:應菜 
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動手川燙:木耳 精心調製:調配醬料 

  
動手拌一拌 再加點料吧! 

  
品嘗我的涼拌應菜味 此味只應天上有，讚啦! 
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二、學生作品（學習單或其他） 

  

  


